You need
for 2 people

A punnet of strawberries
Une barquette de fraises
(pas trop grosses)
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One banana
Une banane

One raisin (or cranberry)
Un grain de raisin sec
(ou cranberry)

Let's cook

Strawber

n Wash and dry the
strawberries. Keep

the best strawberry for
your snake head. Cut
the other strawberries
into 2-3mm thick slices.

Lave les fraises. Réserve la plus
belle pour la téte de ton serpent.
Equeute toutes les autres.

Coupe les fraises en tranches

de 2-3 mm d#épaisseur.

Un serpent a la fraise

Voici un godter ou un dessert facile et rigolo a préparer
qui fera craquer tous les gourmands!

ry snake

E Peel a banana
and cut it into 2-3mm
thick slices.

Enléve la peau de la banane,

coupe-la en tranches de 2-3 mm
dépaisseur.

B For the snake eyes,
cut out two small holes
in a strawberry. Place

a tiny piece of banana,
then a tiny piece of
raisin in each hole.

Sur la fraise réservée pour la téte,
creuse avec la pointe d'un couteau
I'emplacement des 2 yeux.

Puis place les yeux du serpent :

un petit bout de banane, puis
un petit bout de raisin sec dessus.

n To make the body,
place a strawberry slice,
then a banana slice
behind the snake head.
Alternate the
strawberry and banana
slices. Enjoy!

Derriere la téte, place en
alternance une rondelle de fraise,
une rondelle de banane, pour

former le corps du serpent.
Puis régale-toi !
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